Twoje produkty zywnosciowe pod kontrolg

Telemetria
HACCP

Monitoring temperatury
chtodni, lodowek i zamrazarek

w sklepach spozywczych

Zgodnie z obowiazujacymi przepisami oraz zasadami systemu
HACCP i Dobrej Praktyki (GHP/GMP), kazdy kto prowadzi obrot
zywnoscia wymagajaca warunkow chtodniczych np. sklepy
spozywcze, hurtownie spozywcze powinien dokumentowac
zmiany temperatury w chtodniach, lodéwkach czy zamrazarkach
tzn. prowadzi¢ monitoring w krytycznych punktach kontroli (CCP).

Odczytywanie temperatur i tworzenie odpowiednich rejestrow
moze odbywac si¢ automatycznie - bez angazowania personelu w
codzienne spisywanie odczytow z termometréow w karty kontroli,
a wiarygodnosc tych dokumentow nie musi zaleze¢ od kompe-
tencji i rzetelnosci personelu - wystarczy wprowadzi¢ system
iTelem. System ten zapewnia biezacy monitoring urzadzen
chtodniczych wymagany przez Sanepidy a jego brak moze
skutkowac zaptaceniem kar pienieznych lub mandatow.

System nie korzysta ze sklepowej infrastruktury IT, moze dziatac
nawet w obiektach bez komputera czy telefonu. Instalacja
systemu sprowadza si¢ do rozmieszczenia w urzadzeniach chtod-
niczych czujnikéw temperatury i potaczeniu ich z zainstalowanym
w sklepie Terminalem GSM spetniajacym role centrali alarmowe;j.

Z dowolnego miejsca, poprzez Internet lub telefon komérkowy,
mozna sprawdzi¢ temperature w wybranym urzadzeniu. W przy-
padku przekroczenia limitow temperatury w punktach krytycz-
nych (CCP) system wysle SMS alarmowy aby mozna byto podjac
odpowiednie dziatania korygujace nie dopuszczajac do strat.



Wyniki pomiaréw temperatury przekazywane sa automatycznie na portal internetowy, gdzie na szyfrowanej witrynie sa dostepne
w postaci tabel, wykresow lub gotowych raportow, ktore stanowig integralng czesc¢ dokumentacji HACCP/GHP/GMP, do wgladu w kazdej

chwili np. podczas kontroli przez Sanepid.

Portal iTelemetria zbiera wyniki,
tworzy wymagane raporty.

Wyniki sa dostepne w postaci
wykresow, tabel lub zgodnych
Z przepisami raportow.

STRUKTURA SYSTEMU TELEMETRIA-HACCP

Dostep online na szyfrowanej
witrynie internetowe;j.

Czujniki temperatury i zaniku zasilania

TERMINAL GSM

Alarm SMS - przekroczenie

E wartosci krytycznych.

System nie korzysta z infrastruktury IT uzytkownika, moze dziata¢c nawet w obiektach

bez komputera czy telefonu.

- Kontrola temperatury i napiecia zasilania urzadzen chtodniczych

- Automatyczne tworzenie wymaganych przez HACCP wydrukow
temperatury

- Zdalny podglad temperatury przez telefon komaérkowy

HTELIUM

telium.pl

SYSTEM TELEMETRIA-HACCP UMOZLIWIA:

+ Powiadamianie alarmowe (SMS) o przekroczeniach temperatury

lub zaniku zasilania

« Powiadamianie o powrocie do normy
+ Archiwizowanie wynikéw pomiaréw i historii alarméw

HACCP
\Onlie

www.haccp-online.com.pl



